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PRODUCT / PRODOTTO

Product name

Nome del Prodotto

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Product description

Descrizione del prodotto

Superior category olive oil obtained directly from olives and solely by mechanical means

Olio di Oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici

INGREDIENTS / INGREDIENTI

Extra Virgin Olive Oil - cold extract - Olio Extra Vergine di Oliva - Estratto a freddo

ORIGIN / ORIGINE

EU Countries and non-EU Countries / Paesi UE e non UE

PRODUCT REQUIREMENTS / REQUISITI DEL PRODOTTO

|Chemical-physical characteristics / Caratteristiche chimico fisiche

O ic characteristics / C: istiche

Microbiological characteristics / C:

Food safety characteristics / Caratteristiche di sicurezza alimentare

PARAMETER ‘GUIDELINE VALUES FOR PACKAGING GUIDEILING VALUES FOR LABELING LEGAL LIMIT PARAMETERS ON LABEL According to EU Reg. 1019/2002
PARAMETRO VALORI GUIDA AL CONFEZIONAMENTO VALORI GUIDA PER ETICHETTATURA LIMITI DI LEGGE PARAMETRI IN ETICHETTA Secondo Reg. UE 1019/2002
jacty (% as Ole Acidy <04 <05 <080 ** optional with other parameters ** facolativo con gl altr parametri
lAcidta (% in Acido Oleico)™*
Number of Peroxides (meq02/Kg)**
umber of Peroxides (meq02/Ka) <1 <2 <2 ** optional with other parameters ** facolativo con gl altr parametri
INumero di Perossidi (meq02/Kg)**
2327+ <210 <250 <250
** optional with other parameters ** facoltativo con gl altr parametri
2707 <016 <02 <02
DELTA K™ <001 <001 <001
** optional with other parameters ** facoltativo con gl altr parametri
[WAX / CERE** <100 <150 <150
Relative Densiy (20°C) Kgfl/ Densita relativa (20°C) Ka/l 0,910-0,916
Todine value / Numero di Jodio 7594

Refractive Index (20°C) / indice di Rifrazione (20°C)

1,4677 - 1,4705

other parameters compliant with theReg. E.U 2104-2105 -Trade Standard COI/T.15/NC No

3 - Codex Stan 33

Altri parametri conformi al Reg.UE 21042105 - Standard COI/T.15/NC No 3 - Cod

fex Stan 33

|Appearance at 20°C / Aspetto a 20°C

limpid / limpido

|Colour / Colore

from yellow to green / dal giallo al verde

lsmell and taste
|Odore e sapore.

Fruity *, bitter and spicy, balanced *
Fruattao * amaro e piccante, equlibrato *

Fruity * (optional) - balanced oil * (optional)
Fruttato * (facoltativo) - olio equlibrato * (facoltativo)

Not applicable / Non Applicabile

Pesticides residues mg/Kg / Pesticidi residui mg/Kg

Compliant with the Reg. in force / Conformi ai Reg. in vigore

Lead / Piombo (Pb)  (mg/Kg)

<01 [EU Reg. 9152023 Codex stan 33-1981

|Arsen / Arsenico (As) (mg/Kg)

| codex stan 33-1981

Benzo(a)piren / benzo (a) Pirene (pg/kg)

[ EU Reg. 9152023

3 Benz(a)piren, Benz(a)antracen, Benzfluoranten, Crisen (g/kg) <10 | EU Reg. 9152023
(Glicidyl Esters expressed as Glycidol /Glicdil Esteri espessi come Glicidolo ( GE) (ug/kg) NA [ EU Reg. 9152023
53 MCPD (ug/kg) NA. | EU Reg. 9152023

Mineral Oils (M.0.5.H. and M.O.AH. / Oli Minerali (M.0.5.H. e M.OAH.)

Compliant with the provisions in force/Conformi alle disposizioni

vigore

|Other Contaminants / Altri Contaminanti

Compliant with the provisions in force/Conformi alle disposizion in vigore

ALLERGENS (According to Annex I, Reg. 1169/2011) / ALLERGENI (Secondo Allegato II Reg. 1169/2011)

The Product does Not Contain Allergens / Il prodotto non contiene Allergeni

GMO /0GM

The product does not come from and does not contain genetic modified product and are not subject to labelling, according to EC Regulations 1829 and 1830/2003 and their subsequent modifications.

11 prodotto non proviene e non contiene prodotti geneticamente modificati e non sono soggetti ad etichettatura, secondo i Regolamenti CE 1829 e 1830/2003 e loro successive modifiche.

IONIZING RADIATIONS / RADIAZIONI IONIZZANTI

The product is not subjected to ionizing radiation / II prodotto non & sottoposto a radiazioni ionizzanti

ADDITIVES / ADDITIVI

Product doesn't contain any additive in composition / Il Prodotto non contiene additivi aggiunti




INTENDED USE / DESTINAZIONE D'USO

Intended for all categories of consumers, for all for cold or hot dishes, except in the presence of special needs, intolerances or allergies of which the company may not be aware of. Product suitable for vegetarian nutrition.

Destinato a tutte le categorie di consumatori, per tutti i patti freddi o cald, eccetto in presenza di particolari esigenze, intolleranze o allergie, delle quali 'azienda non pub essere a

Prodotto adatto all

NUTRITIONAL VALUES / VALORI NUTRIZIONALT

average values / valori medi average values / valori medi average values/ valori medi PARAMETERS ON LABEL According to EU Reg. 1169/2011 |
ml PARAMETRI_IN ETICHETTA Secondo Reg. UE 1169/2011
Energefic value / Energia * 3700 K3 / 900 keal 3367k / 819 keal 337 K1/ 82 keal * Obligatory for E.U. Reg. / obbligatrio per iReg. UE. |
Fat / Grassi 100g 91g 9g * Obiigatory for E. alrio per | Reg. U.E.
of which_Saturated / di cuf Saturi * 17g 15¢ 1g * Obiigatory for E. alrio per | Reg. U.E.
of which 7dicui hid 72g 668 78 ** optional for E.U. REg_** facoltativo per il Reg UE
of which 7 di cut Poliinsaturi ** 1ig 10¢ 1g ** optional for E.U. REg_** facoltativo per il Reg UE
of which Trans fatty acids / di cui Acidi Grassi Trans o o o -
‘of which_Cholesterol / di cui Colesterolo Oma oma 0ma -
C * 7 Carboidrati * 0a 0a 0a * Obligatory for E.U. Reg. / obbligatrio per i Reg. U.E.
of which_sugar * / di cui zuiccheri * 0a 0a 0a * Obiigatory for E.U. Reg. / obbigatrio per | Reg. UE.
Fibres ™ / Fibre ** 0a 0a 0a ** optional for E.U. REg_** facoltativo per il Reg UE
Protein * / Proteine * 0a 0a 0a * Obligatory for E.U. Reg. / obbligatrio per i Reg. U.E.
Salt * / Sale *__(Sodium)/_(Sodio) 0a 0a 0a * Obligatory for E.U. Reg. / obbigatrio per i Reg. UE.
[Vitamin € ** / Vitamina E ** 2 ma 20ma 2 ma N N
o Nrv : Nutritional reference value ETTAYED GIATEE AT * optional for E.U. REg ** facoltativo per il Reg UE

Storage condition

Condizioni di conservazione

Store in a cool place, away from heat sources and direct light. Reseal the container after use.
If the storage temperature drops below 10°C, the il may solidify and become cloudy. The phenomenon is reversible, the ol regains a clear
Values, without altering its chemical properties, food safety or expiry date.

if the ambient returns to the

optimal

Conservare in un luogo fresco, lontano da fonti di calore e al riparo dalla luce diretta. Richiudere il contenitore dopo ['uso.
Se la temperatura di conservazione scende sotto i 10°C, 'olio pud solidificare e diventare torbido. II fenomeno & reversibile, Iolio riacquista un aspetto limpido se la temperatura ambiente ritorna ai valori ottimali consigliati ,
senza alterame le proprieta chimiche, la sicurezza alimentare o la data di scadenza.

Transport

means of transport registered according to current legislation regarding food products, clean, free from foreign odors, free from humidity, parasites, without traces of products coming from other productions and possibly in
the storage conditions indicated

Trasporto

Imezzi di trasporto immatricolati secondo la normativa vigente in materia di prodotti alimentari, pulit, esenti da odori estrane, esenti da umidita, parassiti, senza tracce di prodotti provenienti da altre produzionie e
nelle condizioni di indicate

Shelf life / Tempo Minimo di Conservazione (TMC)

” 18 months / 18 mesi

Traceability / Traccibilita

” Lot of production and/or Production date / lotto di produzione e/o data di produzione
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