Feteasca Neagra

Regiune: DOC Cotesti

Soi: 100% Feteasca Neagra
An: 2017

Alcool: 15,5% vol

Zahar rezidual: 1,8g/1
Aciditate: 5,4g/1

Asociere culinara: cotlete de berbecut,
muschi de vita cu piper verde, branzeturi

maturate cu trufe.

Temperatura de servire: 16-18 °C.

MEDALII:

BACANTA —

VIN ROSU / SEC

Asemenea mitologiei antice, Bacanta reusegste sa isi
insuseasca misterul si opulenta gustului bine
definit, intr-o formuld demnd de originea numelui
sau. Cu pasiune ca o preoteasa a vinului, cu
adoratie ca o femeie tandara, capricioasd Si
desfranata, cu gust plin dar seducator, Bacanta este
o gamd de vinuri alese cu infelepciune, soiurile
fiind apreciate pentru calitatile si extravaganta lor.

Feteasca Neagrad este un vechi soi autohton de
struguri, din care se obtin vinuri rogii §i roze de
calitate superioard. Acesta este cultivat pe toata
suprafata Romdniei cu precadere in zona
Dealul Mare si Moldova.

O Feteasca Neagra cu o culoare rogie granatd ce
impresioneazd prin arome puternice de prune
coacdze rosii, mure §i condimente datorate
maturarii in baricuri de stejar. Este echilibrat cu
tanini pronuntati si o aciditate bine integrata in
corpul vinului. Impresioneaza printr-un
post gust lung.
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FETEASCA NEAGRA

Etalonul cramei — Bacanta Feteascd Neagra reprezinta topul
calititii in privinta vinurilor rosii vrincene. Cu numeroase premii
si distinctii, inclusiv 90 puncte si votat *Cel mai bun vin rosu din
Moldova” — Gault & Millau, acest vin complex nu va dezamagi.




