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INDUSTRIA DOLCIARIA ALIMENTARE VESUVIANA
CONFETTI - CANDITI - CONFETTURE PER PASTICCERIA

SCHEDA TECNICA
PRODOTTO: SCAGLIETTE DI CIOCCOLATO BIANCO

Conforme alla legislazione surcpea ed italiana (Direttiwa Z000/38/CE del 23 giugno
2000 e DLgs n"178 del 12 giugno 2003)

Ingredienti
zucchero, latte intero in polwvere, burro di cacao, emulsicnante lecitina (di =eoia),

aromil .

Caratteristiche chimico-fisiche

grassi totali (1) 2740 ¥+
sost. secca or.lattica 28 ¥+ 1
sost.sscca cacao 20 % min
grasso buti 7.1 % min
saccarosio 51 ¥4+ 1
umidita (E.F.) 1.5 % max
peso specifico 730-770 g/l
dimensioni scag spessore 0.8 mm circa
-

larghezza lunghezza 2-6 mm

(1) ‘=straz. con Soxhlet ed etere di petrolio, prewvia idrelisi acida.

Caratteristiche micro-biologiche

carica batterica totale (1) 5000 UF
lieviti (2) 25 OF
muffe (2) 25 OF
coliformi (3} <10 OF
Escherichia coli (£) <10 UF
salmonslle (3) BESZENT

(1) I50 4833:81
{2Z) I50 7954:87
(3) Iso 4832:%1
(4) Iso legd8-2:01
(5) Iso €57%:83

Modalita di conservazione
in ambiente asciutto e fr
mantiene le sue caratteris
Sono da evitare sbhalzi

Confezione

e di cartone da Z0 kg netti contenenti n®4 sacchetti in politens per alimenti
da 5 kg oppure scatcle di cartone contenenti Z0 sacchetti da 1 kg netto.

MODALITA'" DI TRASPORTO:

a temperatura non supericre a 20°%c
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INFORMAZICONI NUTRIZIONALI RELATIVE & 100 g
(CTTENUTE PER CRLCOLO)

1. Potere calorico 523 kcal
2185 kT
2. Proteine (N*6.23) Tadl g
3. Carboidrati metabolizzabili 62 g
di cui zuccheri B2 0
polialcoli 0 u
amido 0 o
4. Grassi 27.5 g
di cui saturi 17 =)
monoinsaturi 8.5 g
chiﬁsaturi 1 q
20 moy
3 0 q
6. 0.5 g

Allergeni
SECONDO QUANTO INDICATO NELLZ DIRETTIVA 2003/8%/CE

Cersali contenenti glutine = prodotti derivati

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Uova = prodotti a base di uova
Pesce e prodotti a base di pesce
Arachidi e prodotti a base di arachidi
Soia = prodotti a base di soia X (lecitina di soia)
Latte e prodotti a base di latte (compreso lattosio) X (latte intero in polvere)
Frutta a guscio = prodotti deriwvati
Sedanc = prodotti a base di ss=danc
nape e prodotti a base di senape

mi di sesamo = prodotti a base di semi di sesamo
idride solforosa & sclfiti in conc. sup a 10 mg/Eg
Tmpinc e prodotti a base di lupino

Molluschi e prodotti a base di mollusco

¥ = presente; (ingrediente che lo contiens).
CC = la presenza per contaminazione crociata non pud essere esclusa.
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