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1. PRODOTTO

Denominazione di vendita PRODOTTO PER FRIGGERE
Nome di vendita FRIGGIPIU’

Marchio MIRA
Descrizione Olio di palma bi frazionato

Contenuto 25 Litri
Etichettatura conforme ai regolamenti CE nr. 1829-1830/2003 concernenti le modalita

di etichettatura e tracciabilita

2. CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto Sostanza oleosa di colore giallo piti 0 meno intenso

Consistenza Liquido a 20° C ( a temperatura di conservazione inferiore
ai 6° ¢ puo presentarsi solido)

Sapore/Odore Neutro, senza sapori estranei

3. COMPOSIZIONE

Olio di palma bifrazionato

4. CARATTERISTICHE CHIMICO/FISICHE

Acidita inf. 0.5% (espressa in ac. Oleico) Densita relativa a 20/20°C ~ 0.91-0.92
N° Perossidi inf, 7.0% ( meqO2/KQ) Indice di rifrazione a 25° C  1.460-1.475
Impurita  inf. 0.05% ( etere di petrolio)
Esame spettrofotometrici nel visibile K 420 inf. a 0.20

K 453 inf. A 0.10
Colore inf. 4,0 R (Lovibond 5 %) IV 62,5g/100g( AOCSCD 1a-01)

5. CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

C.b.t/lieviti/muffe assenti

6. INFORMAZIONI NUTRIZONALI

Valori medi per 100ml di prodotto:

Energia: kcal 819 Grassi g 91
kJ 3367 Colesterolo mg 0

Proteine g0 Fibre alimentari g0

Carboidrati g0 Sodio g0

di cui zuccheri g0
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7. IMBALLAGGIO
Imballaggio per alimenti in conformita alle vigenti disposizioni di legge
Latta in banda stagnata da 25 Litri

Dimensioni: h; cm 42 1: ¢cm 29.5
Codice EAN 8 008584 270637

8. TEMPERATURE IDEALI DI FRITTURA

Frittura moderata (165°C-175°C) = tutti i cibi che contengono molta acqua, come 1 vegetali
ed i funghi

Frittura calda (175°C-185°C) = fritti di mare, cotolette, pollo, Krapfen, patate surgelate

Frittura elevata (185°C-200°C) = piccoli pesci, patatine al fiammifero, patate chips

9. UNITA’ DI VENDITA

Latta da 25 Litri

10. PALLETTIZZAZIONE

Tipo pallet: Epal

N. colli per stato: 11

N. strati per pallet: 3

N. colli su pallet: 33

Dimensioni: h: cm 132 lunghezza: cm 120 larghezza: cm 80
Totale litri: 825

11. SHELF-LIFE E LOTTO

DATA DI SCADENZA: espresso in giorno/mese/anno. Durata 18 mesi dalla data di
Confezionamento

LOTTO: espresso in giorno/mese/anno. Durata 18 mesi dalla data di
Confezionamento

12. TRASPORTO E CONSERVAZIONE

Temperatura compresa fra i 18-22° C
Conservare in ambiente fresco ed asciutto, lontano dalla luce e da fonti di calore..
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13. SCHEDA ALLERGENI (inclusi i prodotti derivati/and products thereof)

Arachidi/ Peanuts

Cereali contenenti glutine / Cereals containing gluten
Crostacei / Crustaceans

Latte / Milk

Lupino/ Lupin

Frutta a guscio/ Nuts

Molluschi/ Molluscs

Pesce / Fish

Sedano / Celery

Senape / Mustard

Sesamo / Sesame seeds

Soia / Soybeans

Anidride solforosa e solfiti / sulphur dioxide and
sulphites ( > 10mg/kg)

Uova / Eggs

- = non contiene / does not contain
+ = contiene / contains
Tr = possibili tracce / possible traces

La presente scheda tecnica non costituisce capitolato di vendita; la informazioni riportate, circa le
caratteristiche chimico-fisiche e la formulazione del prodotto, devono ritenersi indicative e non
impegnative.




