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SPECIFICATIE TEHNICA

Nume produs

MACARONS ASORTAT 7 AROME EL
MAESTRO 70 BUC 1.09KG

(fistic, portocala, ciocolata, zmeura
si fructe rosii, fructul pasiunii,
afine, tiramisu)

Tara de origine

Romania

Cod produs 5941000835078
Ambalare 2 Chese x 35 Macarons/bax
Folie plastic
Cutie carton
Greutate Net: 1.090 kg

Brut:1.230 kg

Date logistice

Cutii/palet-280
Baxuri/palet — 140
Randuri pe palet- 14
Baxuri pe rand — 10

Termen de valabilitate

9 luni produs congelat, dupa decongelare valabilitate 4 zile la
temperatura controlata +2 - +10°C .

Ingrediente

Ingrediente: Zahir, MIGDALE PRAF, ALBUS, FRISCA, ciocolati
alba, ciocolata lapte, ciocolata neagra 60% (pasta de cacao, zahar, unt de
cacao, lecitina de SOIA, aroma de vanilie, cacao), cacao pudra, E153,
piure de zmeura (90% fructe rosii, 10% zahar), E124*, piure de afine
(90% afine, 10% zahar), E129*, piure de fructul pasiunii (90% fructul
pasiunii, 10% zahar), sirop de glucoza, amidon, UNT, razatura de
portocala, E102*, pasta FISTIC si pasta tiramisu (sirop de glucoza, sirop
de zahar invertit, pulpa de fistic 10%, pulpa de alune de padure, aroma,
zahar ars, extract de cafea pudra, galbenus de OU pudra, brandy,
albastru briliant, betacaroten, sare, sorbat de potasiu), E151.

*Pot afecta negativ atentia si activitatea copiilor.

Tratamente de ionizare

In conformitate cu Decizia CE 2/99.
Nu au fost facute.
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Specificatii Total germeni 8,2x10?
microbiologice
Escherichia coli Sub 10
Enterobacteriaceae Sub 10
Listeria monocytogenes Abs
Salmonella Abs
Valori nutritionale Valori energetice 452 kcal
pentru 100 g produs 1888 kj
Proteine 7,798
Glucide 53,1 g din care
zaharuri 49,2 g
Lipide 24 g din care 9,59
g acizi grasi
saturati
Sare 0,01g
Alergeni Contine alergeni: ou, lapte, fistic, migdale, soia

Conditii de decongelare  Pentru decongelare se va lasa produsul la temperatura camerei timp de
15 min sau la temperatura controlata 2-10 °C timp de 2h.

Conditii de depozitare A se pastra la -18 ° C sau mai putin de -18°C pana la utilizare.
Valabililitate dupa decongelare: 4 zile la +2 - +10 °C

Responsabil calitate Data
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