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DENUMIRE PRODUS Crema de otet balsamic de Modena 

 

MARIME 250 ml sticla PET  

 

BRAND PONTI 

 

CATEGORIE Dressing 

 

 
   Dressing pe baza de otet si must de struguri. 
 

 
 

  Aspect: inchis, netransparent, suprafata luminoasa, aspect dens si cremos,   textura fina.  

Coloare: maro inchis. 

    Miros: acidulat (amintește de oțet), buchet fructat și floral. 
 
    Gust: dulce -acrisor, proaspăt, echilibrat. 

. 

 
 

Parametri UM Valoare Metoda de analiza 

Aciditate totala % 3,0 - 3,5 Potentiometrice 

pH - 2,8 – 3,5 Potentiometrice 

Vascozitate cm/30” 12,5 - 14,0 Vascozitate 
(Bostwick) 

 

 
Crema de otet balsamic de Modena  
 

 
  
Acest produs este gata de utilizare. Poate cauza probleme consumatorilor care au dezvoltat intoleranță sau               
alergii la substanțele menționate mai jos. 
 
Păstrați produsul rece și uscat la temperatura ambiantă. Vă rugăm să manipulați produsul cu atenție pentru a  
evita orice deteriorare care ar putea compromite etanșarea. 
 
Nu expuneți produsul la lumina directă a soarelui, la temperaturi mai mari de 50°C și la surse de căldură care i-ar 
putea modifica caracteristicile originale. 
 
Produsul nu trebuie congelat, sau în nici un caz expus la temperaturi de îngheț, pentru a se evita alterarea 
caracteristicilor organoleptice. 

 
Must de struguri fiert, Otet Balsamic de Modena IGP 38% (oțet de vin, must de struguri concentrat, must de 
struguri fiert, culoare: caramel E 150d), oțet de vin, culoare: caramel E 150d, amidon de porumb modificat, agent 
de îngroșare: gumă xantan. Conține Sulfiți. 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE 

ARACTERISTICS 

CARACTERISTICI CHIMICE 

MOD DE UTILIZARE / CONDITII DE PASTRARE 

INGREDIENTE 

DESCRIERE PRODUS 

NUME VANZARE 
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  Produsul contine sulfiti <100 ppm conform Reg. UE 1169/2011 și actualizările ulterioare. 

 
La prepararea și producerea produsului nu se folosesc ingrediente care pot proveni din procese de modificare 
genetică; toate ingredientele folosite sunt declarate de furnizori care respecta prevederile in vigoare (regulament 
CE 1829/2003). 
 

 
 
Produsul indeplineste criteriile Reg. CE 1881/2006 și actualizările ulterioare. 
 
 

TERMEN DE VALABILITATE  24 luni de la data productiei 

 
N.B.: termenul minim de conservare se refera la produsul in ambalaj intact, depozitat corect. 
 
 

AMBALARE 

Greutate neta (g) 

 Cantitatea nominala totala declarata pe eticheta  250g. 

 

ALERGENI 

CONTAMINATE 

O.M.G. 


