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SCHEDA TECNICA

PRODOTTO: CREMA JOLLY gusto ARANCIA

DESCRIZIONE: Prodotto ottenuto dal’omogenizzazione e cottura successivo raffreddamento
di una miscela costituita da sciroppo di glucogia;chero con aggiunta di amido modificato nella
guantita necessaria per conferire al prodotto gtesssistenza e caratteristiche rispondenti alle
esigenze di impiego.

COMPOSIZIONE MERCEOLOGICA: (in ordine decrescente)

Sciroppo di Glucosio-Fruttosio; Acqua; Saccaroshatdensante: Amido Modificato; Succo di
Arancia (3%); Grassi Vegetali raffinati (palma); i3ervante: Sorbato di Potassio E202; Colorante:
Biossido di Titanio E171; Aroma; Emulsionante: Mom®igliceridi degli acidi grassi E471; Sale;
Vanillina; Coloranti: Betacarotene E160a - Curcuanil00 - Cocciniglia E120.

CARATTERISTICHE FISICHE:

Corpi estranei: assenti

CARATTERISTICHE CHIMICHE:

Residuo Ottico rifrattometrico (a 20°C): 55+3  °Bx

pH (a 20°C): 6,0+0,4
Acidita (come acido citrico monoidrato): 0,02-0,10 %
Aw (acqua libera): 0,80 -10,90

Gradi Bostwick: 0,51in 10 min s t.
Acido Sorbico: <1.000 ppm

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:

Carica Totale ufc/g 5.000 max
Lieviti e Muffe ufc/g 500 max
Coliformi ufc/g assenti
Salmonelle ufc/25g assenti

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

Colore: arancio chiar

Odore: intenso caratteristico, senza odoairst
Sapore: dolce e pulito privo di retrogusti amaxjca
Aspetto: la crema si presenta unii®
Consistenza: morbida
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CARATTERISTICHE D'IMPIEGO:

Il prodotto € destinato all'impiego industriale/fessionale, esso & stato messo a punto in special
modo per qualsiasi prodotto da forifprodotto senza grassi idrogenati).
Il prodotto € OGM Free e Gluten Free.

IMBALLAGGIO:

Secchi da 10 Kg e 25 Kg. Imballaggio di plasticaRHD
Tanks in acciaio da 1.200 Kg circa.

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE:

Temperatura di conservazione: Ambiente (tra +A5° + 22°C)
Modalita di conservazione: in luogo fresco e aseoiatlontano da fonti di calore.
Termine minimo di conservazione (T.M.C.): 10 mesi

Valori nutrizionali in 100g
Valore energetico | Grassi grass_i Proteine Sale Carboidrati 'Carlboidrati ] 'Fibre ) Cpmenuto Ceneri
aturi di cui Zuccheri alimentari in acqua
kcal kJ 9 9 9 9 9 9 9 9 9
243 1.031 25 1,22 <LQ 0,115 55,2 35,56 <LQ 42 0,27
Metalli in 100g
Na Fe Ca As Cd P Mg Hg Pb K Cu Zn

mg mg mg | mg/Kg | mg/Kg | mg mg | mg/Kg | mg/Kg | mg | mg/Kg | mg/Kg
46,1| 0,426| 6,9 <LQ <LQ| 566 184 <LQ 0,007 41 0,0610,28
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