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SISTEMUL DE MANAGEMENT AL CALITATII

DATE GENERALE

Denumirea produsului: TARTA OVALA DIN ALUAT FRAGED |.mm.67 250

Cod: 01001

Marca: CASSIBBA

Producator: Prodotti Dolciari Cassibba srl
Lot: ziua de productie - indicatd pe etichetd

. P buc
o . L . .
o Descriere: produs de patiserie - numai pentru uz profesional

DESCRIERE

Greutate neta: aprox.2750 gr. - in pachet sunt incluse 250 bucdti.

Greutate per buc.: aprox. 11 gr.

Depozitare: A se depozita la loc uscat si rdcoros, ferit de surse de cdaldurd la o temperaturd maxima de 20 ° C
Termen de valabilitate: 365 zile

INGREDIENTE:

Fiind de GRAU tip 00, margarind vegetald (uleiuri vegetale: de palmier, apd, ulei vegetal: de floarea
soarelui, emulsifiant: mono- si digliceride ale acizilor grasi E471, sare, arome, regulator de aciditate:
acid citric E330), zahdr, OUA, malt de ORZ, sirop de zahar invertit cristalizat cu arom& de miere, UNT,
vanilie, colorant: amestec de carotenoide si extras de paprika

TABEL CU INFORMATII NUTRITIONALE

NUTRIENT 100G PORTIE1lg RA RA1llG Valori
de referinta
Valoare energetica | 2046 kJ 225k 24,4 % 2,7 % 8400 kJ
488 KCAL 54 KcAL 2000 KCAL

Grasimi 22 G 246G 31,4% 3,5% 706G
din care 10G 1,1G 50,0 % 55% 20G
grasimi saturate
Carbohidrati 64 G 7,0G 24,6 % 2,7 % 260G
din care zaharuri 20G 2,2G 22,2 % 2,4% 90 G
Fibre alimentare 1,2G 0G
Proteine 7,9G 0,9G 15,8 % 1,7% 506G
Sare 0,06 G 0,01aG 1,0% 0,1% 6G

*Valori de referintd pentru un adult mediu (8400 kJ/2000 kcal)

Emis la data de: Studio MEZZASALMA

Aprobat de: Administrator Cassibba Giorgio

Prezenta procedurd este proprietatea PRODOTTI DOLCIARI CASSIBBA SR!
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ALERGENI

CONTINUT ALERGENI: Cereale continand gluten, lapte si produse lactate, ous si produse pe
baza de oua. Produsul poate contine urme de: arahide si produse din arahide, fructe cu coaja
lemnoasa

DATE LOGISTICE - paletizarea poate varia in functie de cerintele clientului
Tip palet: EPAL (sau plastic) Protectie pentru paleti: folie alba de plastic, protectie de colturi
din carton, huse din plastic

Cutii per strat: 9

Numar de straturi: 14

Numar of cutii: 126

inaltimea platformei (incluzand paletul): 245

AMBALARE - SEMI FABRICATE

in conformitate cu D.M. 21.3.1973, Reg. (CE) nr. 1935/2004, Reg. (CE) 1895/2005, Reg. (CE) nr.
10/2011 cu modificarile ulterioare

Ambalare primara: Polietilena pentru produse

alimentare Ambalaj secundar: cutie de carton

PARAMETRI FIZICO-CHIMICE

Valori conforme cu Reg / EEC 1881/2006 cu modificarile ulterioare, valori conforme cu Reg EEC
396/2005 cu modificarile ulterioare

CERTIFICARI S$I AUTORIZATII

autorizatie sanitara ISO 9001: 2015 certificare standard BRC / IFS

DECLARATIE HACCP

‘In conformitate cu D.M. 21.3.1973, Reg. (CE) nr. 1935/2004, Reg. (CE) 1895/2005, Reg. (CE) nr.
10/2011 cu modificarile ulterioare

PARAMETRI MICROBIOLOGICI

Valori in conformitate cu GMP

Emis la data de: Studio MEZZASALMA Aprobat de: Administrator Cassibba Giorgio
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DECLARATIE PRIVIND OMG

Producatorul nu foloseste ingrediente derivate din OMG

Emis la data de: Studio MEZZASALMA Aprobat de: Administrator Cassibba Giorgio

Prezenta procedura este proprietatea PRODOTTI DOLCIARI CASSIBBA SRL. Divulgarea, reproducerea sau cesiunea in favoareatertilor, sub orice forma si pe orice tip de suport, trebuie sa fie autorizata de catre
producdtor
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