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Specificaţie tehnicӑ pentru "Ceai de munte cu aromӑ de lamâie”        

DESCRIEREA PRODUSULUI:   
      

Infuzie obtinuta prin extractie naturala din plante de Sideritis Scardica si frunze de Stevia, cu aroma de lamaie. 
      

INGREDIENTE: 

Infuzie de plante 93,28% (apă, parti aeriene de Sideritis Scardica, frunze de Stevia),  
suc concentrat de struguri, suc concentrat de mere, suc concentrat de lămâie (0,7%), 
aromă naturală de lămâie.  
 

ADITIVI: Aroma naturala  

MICROBIOLOGIE:    

Numar total de germeni la 30°/ml: 

Drojdii & Mucegaiuri: 

Enterobacteriaceae: 

< 10 cfu (dupa incubare la 30 °C pentru 7 zile) 

< 10 cfu (dupa incubare la 30 °C pentru 7 zile) 

*n=5  c=1 m=0  M=5   

   

Salmonella: absent in 25 g     

Listeria: absent in 25 g     
      

PARAMETRII FIZICO CHIMICI:    

Brix…………………...: 4,0-5,0 -  

pH……………………: 3,6-4,4   

    

CARACTERISTICI 
SENZORIALE: 

   

Culoare……….: Galben, caracteristica sortimentului   

Aroma……….: Aroma de lamaie, fara miros strain   

Gust ……….…: 
Caracteristic sortimentului, fără gust străin sau aromă sau miros 
neobișnuit 

  

Aspect…….: 
Produsul este limpede, nu are semne de particule gelatinoase sau maronii și 
nu prezintă defecte și corpuri străine 

  

      

VALORI NUTRITIONALE PENTRU  100 g 

Energie…………………...: 15 Kcal / 65 KJ   

Grasime……………………: 0 g    

Din care acizi grasi saturati..: 0 g    

Carbohidrati…………....: 3,8 g    

Din care zaharuri….: 3,7 g    

Proteina………….…….:  0 g    

Sare…………………..….:   0,10 g       
   

      

Depozitare:                                        (2 - 6)oC    

Packaging: 0,5lt pet (ambalaj aseptic)    

Valabilitate:                                     32 zile  

Alergeni:                                    _ 

* n = 5 (5 probe), c = 1 (se găseste in 

maximum 1 dintre ele), între m = 0 și M = 5. 

Aceasta înseamnă: în 5 eșantioane, valoarea 

în 1 dintre ele poate fi între 0 și 5, în timp ce 

valoarea restului eșantioanelor trebuie să fie 

0. 
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Utilizare:   Produsul este gata de consum 

GMO:  produsul nu contine organisme modificate genetic  
 

Produsul poate fi consumat de catre persoane de toate varstele.    

 

Garantam ca produsul este in conformitate cu cerintele legislatiei europene. 

Hellenic Dairies S.A. a primit distincția Certificarii  ISO 9001, certificarii de mediu ISO 14001, BRC (British Retail 
Consorțium),  IFS (International Food Standard)  și ISO 22000- Managementul Sigurantei Alimentare (HACCP). 
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