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Data intocmire: | 06.11.2024

COD PRODUS : 100XXXXX

Denumire: AMARENE IN SIROP EL MAESTRO 5KG

Ingrediente: Cirese (60%) (origine Grecia), sirop de glucoza, ap4, coloranti
(antocianina, negru stralucitor BN), arome, acidifiant (acid citric), conservant
(sorbat de potasiu).

Valori medii nutritionale 100g

Valoare energetica: 1215 k] / 286 kcal.

Grasimi: 0.01 g (din care saturate: 0.00 g).
Carbohidrati: 71.41 g (din care zaharuri: 51.4 g).
Proteine: 0.05 g.

Sare: 0.03 g.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Un produs obtinut din cirese (60%) in sirop de glucoza, cu arome naturale si
conservant, ideal pentru deserturi. Amarena in sirop poate fi folosita pentru
decorarea prajiturilor, torturilor, inghetatei sau ca topping pentru produse de
patiserie. Are o textura omogena si un gust dulce-acrisor caracteristic.

Specificatii tehnice:
Ambalare: Recipient plastic (5kg) cu capac de siguranta din polipropilena,
conform regulamentelor europene 1245/2020 si 1935/2004.

CARACTERISTICI FIZICE SI CHIMICE

Culoare: Caracteristica produsului Amarena, cu adaos de coloranti.
Gust: Caracteristic Amarena.

Aroma: Specifica Amarena, cu adaos de arome.

Textura: Structurd omogena, cu fructe.




Brix: 73 % 3.

pH: 2.90 + 0.2.

Conservanti: Sorbat de potasiu (E202): max. 1000 mg/kg.

Coloranti alimentari: Antocianina (E163) - cit este necesar, Negru stralucitor
BN (E151): 200 mg/kg.

PROPRIETATI MICROBIOLOGICE

Numar total de germeni: < 10.000 ufc/g.
Coliformi: < 1.000 ufc/g.

E. coli: < 1.000 ufc/g.

Salmonella: Absenta in 25 g.

Listeria: Absentd in 25 g.

6. Staphylococcus aureus: Absentin 25 g.
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Produsul poate contine urme de simburi.

Nu contine organisme modificate genetic, conform Regulamentului CE
1829/2003. Nu a fost supus iradierii.

CARACTERISTICILE PRODUSULUI

Contine 60% cirese provenite din Grecia, in sirop de glucoza.
Textura omogena, gust dulce-acrisor si aroma caracteristica.
Coloranti naturali (antocianind) si conservant (sorbat de potasiu).

DEPOZITARE:

Pastrare in ambalajul original, in conditii de temperatura ambientald, intr-un loc
uscat si racoros.

Evitarea expunerii directe la soare si la apa/umezeala.

Dupa deschidere, pastrare la temperaturi intre 6°C si 18°C.

Termen de valabilitate:
24 luni de la data productiei, cu respectarea conditiilor de depozitare mentionate
si ambalaj nedeschis.




