
 

 

 
SPECIFICATIE TEHNICA 

SOS DE MAIONEZA LIGHT 
 
 

 

DESCRIEREA PRODUSULUI 

 
Produs obtinut prin emulsionarea la rece a uleiului de floarea 
soarelui cu apa, otet, zahar, sare, mustar, proteina din lapte, 
amidon modificat din porumb, acid citric, benzoat de sodiu, 
sorbat de potasiu, guma xantan, guma guar, alfa tocoferol, 
betacaroten  

INGREDIENTE apă (58%), ulei (27%), amidon modificat din cartofi, oțet 
alimentar, muștar (apă, oțet, boabe de muștar, sare, zahăr), 
sare iodată, agent de îngroșare (gumă xantan, guma guar), 
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conservant (benzoat de sodiu, sorbat de potasiu), antioxidant 
(alfa tocoferol), colorant (betacaroten).  

 

VALORI NUTRITIONALE MEDII 
PER 100GR Valoare 

energetică  
280,8 kcal / 1158,4 kj  

Grăsimi  27,88 g  

din care acizi 
grași saturați  

2,77 g  

Glucide  10,4 g  

din care zaharuri  7,46 g  

Proteine  0g  

Sare  1,5 g  
 

CARACTERISTICI 
ORGANOLEPTICE 

 

Aspect Masa omogena,cu suprafata lucioasa,consistenta ferma pana 
la usor fluida,cu bule de aer raspandite in masa produsului 

Culoare Alba, pana la alb-galbuie, uniforma . 

Gust si miros Placut, dulce-acrisor, specific ingredientelor folosite, fara gust 
sau miros strain (ranced, amar sau de mucegai). 

CONTAMINANTI  

Arsen si metale grele Limite maxime admise    mg/kg 
    As             Pb              Cu               
    0.3            0.03             2          

CARACTERISTICI           FIZICO-
CHIMICE 

 

Grasime totala                  Min. 48 % 

Aciditate totala (exprimata in 
acid oleic) 

                     1-1.6  % 

Clorura de sodiu                    Max. 2 %   
Ph                    3,5------4 

                     

CARACTERISTICI     
MICROBIOLOGICE 

 

Numar total de germeni/g              Max.   10000 

Bacterii coliforme/g               Max.    10 

Escherichia coli/g                   Absent 
Salmonella/25g                   Absent 

Stafilococi coagulazo-pozitivi/g                Max.   10 

Drojdii si mucegaiuri/g                Max.  100 



CONDITII DE AMBALARE Produsul se ambaleaza in ambalaje avizate sanitar, curate, 
uscate, fara miros strain.  

TERMEN DE VALABILITATE 6 luni de la data fabricatiei 

CONDITII DE TRANSPORT Transportul se face in autovehicule curate, uscate, fara 
mirosuri straine, la temperatura de max. 20 gr. C 

CONDITII DE DEPOZITARE Produsul se depoziteaza in spatii curate, dezinfectate, 
racoroase, uscate, bine aerisite, la temperatura de  
max. 20 gr. C 

După deschiderea ambalajului, produsul trebuie păstrat în 
frigider și consumat în decurs de 10 zile.  

 

 
 
 
 
ALERGENI 

Cereale continand gluten si 
produse derivate 

Nu Nuci si produse derivate Nu 

Crustacee si produse derivate Nu Telina si produse care contin 
telina 

Nu 

Oua si produse derivate Da Mustar si produse care contin 
mustar 

Da 

Peste si produse derivate Nu Susan si produse care contin 
susan 

Nu 

Alune si produse derivate Nu Lupin si produse care contin 
lupin 

Nu 

Soia si produse derivate Nu Moluste si produse derivate Nu 

Lapte si produse derivate 
(inclusiv lactoza) 

Da SO2 si sulfiti, in conc. >10 
mg/kg sau 10 mg/litru 

Nu 

 


