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Materie prima : 100 % porc

Ewald-Gelatine GmbH · Postfach 65 · 55560 Bad Sobernheim

Gelatina aur, 500 foi

Ì11-00000067WÎDocument ID: 11-00000067

Termen de valabilitate: 3 ani. 

Conditii de pastrare: 
Temperatura ambientala, intr-un loc uscat si fara 
mirosuri.

Product ID: 67

SpecificatieCaracteristici fizco-chimice

+/- 200 BloomPuterea de gelifiere (6,67%, 10°C)

4,9 - 5,6pH (5% / 60°C)

≤ 50 NTUClaritate

≤ 15 %Umiditate (105°C / 17h)

≤ 10 ppmH2O2

≤ 10 ppmSO2

≤ 2 %Ash (550°C)

≤ 1 ppmAs

≤ 0,5 ppmCd

≤ 10 ppmCr

≤ 30 ppmCu

≤ 0,15 ppmHg

≤ 5 ppmPb

≤ 50 ppmZn

SpecificatieCaracteristici microbiologice

≤ 1000/gTotal bacterii aerobice 

0/10gE.Coli

0/25gSalmonella

≤ 10/gBacteriile anerobe reducatoare de sulfiti (fara productie de gaz)

Calitatea este conforma cu cerintele regulamentului (CE) Nr. 853/2004 și cu codul standard GME specificația bacteriologica 
gelatina alimentara.
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