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DATE GENERALE

Denumirea produsului: TARTA MIGNON 44
Descriere: Produse de panificatie

Cod: 00002

Marca: CASSIBBA

Producator: Prodotti dolciari Cassibba srl
Lot: zilnic - pe etichetd

DESCRIERE

Cantitatea neta: 2750 g - in pachet existd 250 de portii

Greutate per bucata: 11 gr. aprox.

Depozitare: a se pdstra intr-un loc proaspdt si uscat, departe de surse de caldurd, la temperatura
camerei de 20°C

Durata de depozitare: 365 zile

INGREDIENTE

F4ind de GRAU tip 00, margarina vegetald (grasimi vegetale: palmier; apd, ulei vegetal: floarea soarelui, emulgator:
mono- si digliceride de acizi grasi E471, sare, arome, regulator de aciditate: acid citric E330), zahar, OU, ORZ, malt,
sirop de zahdr inversat cristalizat aromat cu miere, UNT, vanilina, colorant: amestec de carotenoizi si extract de boia

de ardei.

TABEL NUTRITIONAL

100g portie 11 AR 100g RA Ipoteze de
g 11g referinta
Energie 1781K] 196 K] 21,2 % 2,3 % 8400 K]
. 425 kcal 47 kcal 2000 Kkcal
19g 21g 27,1% 3,0% 70 g
din care 88¢g 10g 44,0 % 4,8 % 20g
acizi grasi
Carbohidrati 56¢g 62¢g 24,5 % 24 % 260 g
din care 17 g 19¢g 18,9 % 2,1% 9g
zaharuri
Fibre 1,1g 0g
proteine 6,9 g 08g 13,8 % 1,5 % 50 g
Sare 0,05g 001g 0,8 % 0,1 % 6g

*Ipoteze de referintd pentru un adult mediu (8400 kJ/2000 kcal)

Emesso da: Studio MEZZASALMA Approvato da: Amministratore Cassibba Giorgio
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ALERGENI

Contine alergeni: Cereale care contin gluten, lapte si produse lactate, oua si produse din oua Produsul
poate contine urme de: arahide si produse din arahide, fructe cu coaja

PARAMETRI CHIMICI

Valori in conformitate cu Regulamentul/CEE 1881/2006 si cu modificarile ulterioare, valori in conformitate
cu Regulamentul CEE 396/2005 si cu modificarile ulterioare

CERTIFICARI SI AUTORIZATII

Autorizatie sanitara 1SO 9001:2015 - certificare standard BRC/IFS

DECLARATIA HACCP

Compania opereaza in conformitate cu propriul sistem HACCP, garanteaza siguranta igienica a produselor
in intregul ciclu de productie si conformitatea proceselor cu Reg. CE 852/2004.

PARAMETRI MICROBIOLOGICI

Valori in conformitate cu GMP

DECLARATIA PRIVIND OMG

Tn unitate nu se utilizeaza ingrediente din OMG

DATE LOGISTICE

Tipul paletului: Protectia paletilor EPAL (sau palet din plastic): folie stretch alba, carton unghiular, capace
din plastic

Numarul de cutii: 126

Numar de straturi: 14

Cutii per strat: 9

Tnaltime (inclusiv palet): 245
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AMBALARE

Conform cu D.M. 21.3.1973, Reg. CE n. 1935/2004, Reg. CE 1895/2005, Reg. CE n. 10/2011 si modificarile

ulterioare.
Ambalaj primar: Plicuri HD B/5 deschise 50 15 15 52 neutru/albastru deschis

Ambalaj secundar: cutie de carton (tip cutie americana)
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