Caseificio Albiero Srl
Via dell'artigianato, 68 - 36045 Lonigo (V1)

Ingrediente

Lapte de vaca: origine italiand; origine animala; cantitate:
98,371% Sare: origine europeand; origine minerala;
cantitate: 1,6% Cheag: origine europeand; origine animala;

cantitate: 0,004%

Fisa tehnica

Revizie: 28.08.2019

Descrierea produsului:

Brdnzd rasd Grana Padano DOP 2,5 kg

Categorie: Grana Padano DOP

Cod produs: 291

Branza tare semi-degresata din pasta dura
Maturare minima 9 luni

Descriere:

Cod EAN 14: /

Cod EAN 13: 8022284001827

Conservanti: Muramidaza: origine europeand; origine animala; cantitate: 0,025%
Tratarea suprafetei: absentd
invelisul produsului: absent

Caracteristici generale

Metoda de productie

Utilizarea laptelui crud, smantanire la suprafatd, addugarea muramidazei, coagularea cheagului bovin,
intarire, modelare, sarare, uscare si maturare.

Tratarea laptelui:

Fierbere pana la atingerea temperaturii de 53-55 °C

Forma produsului: ras
Dimensiunea produsului: indisponibila
Greutate: 2,5kg

Tip de ambalare:

ambalat in atmosfera protectoare

Tip de material:

punga din plastic albastru

Temperatura de depozitare:

intre +45si+6°C

Temperatura de transport:

intre+4si+6°C

Termen de valabilitate:

90 zile

Lot:

Indicat in documente si/sau documente cu marcajul ,,L:”

Alergeni:

LAPTE, muramidaza provenita din ou

Informatii cu privire la alergeni:

Lipsit de lactoza in mod natural

Avertisment:

Nu gduriti ambalajul

Categorii de utilizare:

Produsul se adreseaza tuturor consumatorilor (inclusiv grupelor sensibile de populatie precum copiii si
varstnicii)
cu exceptia celor alergici la lapte si produse lactate

OMG:

Absente (Reg. CE 1829/2003 si Reg. CE 1830/2003)
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Caracteristici organoleptice:

Crusti: galben-auriu
Pasta: structura granulara find, suvite radiale. Culoare: alba sau galben-pai.
Aroma: parfumata si delicata

Alte caracteristici: --

Caracteristici fizico-chimice

Grasime in substanta uscata: >32%
pH: 5,0-5,7
AW: 0,87-0,94
Umiditate: 32%

Caracteristici microbiologice

Coliformi ufc/g <100
Escherichia coli: ufc/g <10
Stafilococcus aureus (Coag+) ufc/g <10
Salmonella spp. ufc/g absentdin25g
Listeria monocytogenes: ufc/g absentdin25g
Mucegaiuri ufc/g <1000
Fermenti ufc/g <10,000

Valori nutritionale

Calorii kJ-Kcal 1654 -398
Grasimi din care: g 29

Acizi grasi saturati: g 18
Carbohidrati din care: g 0

Zahar g 0
Proteine g 33

Sare g 1,5

Fibre g 0

Caracteristici logistice

Ambalare secundara: Cutie carton

Dimensiuni ambalare secundara: Lungime Latime Tnaltime Greutate neta bruta
cm. 39,1 39,5 18 Kg. 10

Dimensiune palet: Lungime Latime Tnaltime Greutate netd bruta
cm. 120 80 164 Kg. 480

Nr. bucéti/cutie nr. 4

Nr. buciti/palet: nr. 192

Nr. cutii/strat nr. 6

Nr. bucati/palet: nr. 8

Nr. cutii/palet nr. 48

Nota:

Pentru orice alte informatii, va rugam sa contactati Biroul de asigurare a calitatii - qualita@albiero.it - tel.+ 39 0444 685451
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