FISA TEHNICA A PRODUSULUI M.0LP7.2

Cod: SEMOLA DI GRANO DURO RIMACINATA 10 KG

SEMOLA DE GRAU DUR 5 STAGIONI

Ver. 4 din 08/11/2017

MACINAT FIN

INFORMATII PRIVIND PRODUSUL

Client:
Marca:

Ambalare:

Denumirea juridica sau comerciala:

Descrierea produsului:

Informatii tehnice

Produs in:

Cod produs:

Cod EAN:

Ambalare secundara EAN:
Cod EAN:

Cod vamal tarifar:
Dimensiune:

SEMOLA DE GRAU DUR MACINAT

Semola de grau dur macinat fin obtinutd prin macinarea si cernerea graului dur, fara impuritati

si corpuri strdine, in conformitate cu legislatia in vigoare. Aceastd semold mdacinata fin are aspect de

pudr3, fara cocoloase, nu prezintd niciun fel de mirosuri neplacute si in special nu prezinta mucegai sau
rancezeala.

Semola de grau dur re-macinat este ideald pentru producerea de paine cu timpi lungi de dospire. Painea din
faind de grau dur se distinge prin culoarea galbend, porozitatea find si uniformd, moliciunea, gustul si
mirosul caracteristice.

ITALIA

8021274 143103
11031110
10 kg

Caracteristici organoleptice:

Descriere
Miros Tipic, fard miros ranced sau de mucegai
Culoare Tipica
Gust Tipic, fard influente externe

CARACTERISTICI FIZICO-CHIMICE

Descriere Unitatea de masura Valoare Marja de
toleranta
Umiditate % 15,5 VALOARE MAXIMA
Cenusi (s.s.) % 0,90 VALOARE MAXIMA
Proteine (Nx-5,70) % 12 VALOARE MINIMA
ALVEOGRAMA
Descriere/Referinta Unitatea de masura Valoare Marja de
toleranta

AGUGIARO & FIGNA MOLINI SpA
Strada dei Notari, 25/27 , 43044, Collecchio ( PR)

Continutul acestei fise tehnice se bazeaza pe cunostintele si informatiile care ne-au stat la dispozitie la momentul redactdrii Prezentele specificatii si informatiile cuprinse in acestea
raman proprietatea AGUGIARO & FIGNA MOLINI SpA si nu pot fi dezvaluite tertilor fard permisiunea companiei.



FISA TEHNICA A PRODUSULUI M.OLP7.2

Cod: SEMOLA DI GRANO DURO RIMACINATA 10 KG

SEMOLA DE GRAU DUR 5 STAGIONI

Ver. 4 din 08/11/2017

MACINAT FIN

W E-4 jouli 200 VALOARE MINIMA

p/! 2,3 VALOARE MAXIMA
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FARINOGRAMA
Descriere/Referinta Unitatea de masura Valoare Marja de
toleranta
Absorbtie (corectata la E.u. 500) % 58,0 VALOARE MINIMA
Stabilitate minute 4,0 VALOARE MINIMA
GRANULOMETRIE
Descriere/Referinta Unitatea de masura Valori nete Valoa Marja de toleranta
re
Reziduald % 183 u 17 4
Reziduald % 153 10 3
Reziduald % 130 n 8 3
Reziduald % 116 u 10 3
Reziduald % 110 u 7 2
Sedimente % 110 u 48 10
TABELUL CU INFORMATII NUTRITIONALE
Valori Valoare la 100 g UNI'[ATE PE
nutritionale MASURA
Valoare energetica (kJ) 1439 Kilojouli
Energie (kcal) 339 Kilocalorii
Total grasimi 0 grame
grasimi saturate: 0 grame
Carbohidrati 71 grame
Zaharuri 5,5 grame
Fibre 1,4 grame
Proteine 13 grame
Sare 0,01 grame

METODA DE DEPOZITAR

Depozitare:

E

Produsul trebuie sa fie depozitat: intr-un spatiu racoros, curat si uscat, fara insecte, neinfestat, in

ambalajul original si trebuie utilizat in termenul de valabilitate mentionat pe ambalaj.

Termen de valabilitate: 12

Conditii speciale de depozitare:

luni

Pentru produsul livrat pe paleti: se recomanda indepartarea foliei de plastic protectoare inainte de

depozitarea paletilor, pentru a preveni formarea mucegaiului.

METODA DE AMBALARE

Ambalare:

Conditii de transport:

Transport:

Ambalaj adecvat pentru contactul cu alimentele
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Transportul trebuie realizat cu mijloace de transport curate, nedeteriorate, fara refrigerare, inodore, fara
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rugind, mucegai si umezealda, adecvate transportului de fdina destinata consumului uman.
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Agenti contaminanti: Unitatea de masura Limit Marja de toleranta Cantitatea de referinta
e
Total bacterii mezofile aerobe wfc. 100000 max in1g
Mucegaiuri u.f.c. 1000 max inlg
Fermenti u.f.c. 1000 max inlg
Total enterobacterii u.f.c. 1000 max inlg
E. coli u.f.c. 10 max inlg
Salmonella u.f.c. absenta in25g
Sta;.Jhy.Iococa coagulazo- ufc. 25 max in1g
pozitivi
Caracteristici chimice
Agenti contaminanti: Unitatea de masura Limit Marja de toleranta Cantitatea de referinta
e
CcD ppb 200 max Limita legald
PB ppb 200 max Limita legala
Total aflatoxine ppb 4 max Limita legald
Aflatoxina B1 ppb 2 max Limita legala
Deoxinivalenol (DON) ppb 750 max Limita legala
Zearalenona ppb 75 max Limita legala
Ocratoxina A ppb 3 max Limita legala
Reziduuri de pesticide Limita legala
Agenti contaminanti: Unitatea de masura Limit Marja de toleranta Cantitatea de referinta
e
Obiecte strdine, metalice si
) absente
nemetalice
Agenti contaminanti: Unitatea de masura Limit Marja de toleranta Cantitatea de referinta
e
Insecte si acarieni (vii
. absente
si/sau moarte)
Fragmente de insecte nr. 25 max in 50g
Ro_zatoare, pasari si alte absente
animale
Fire de par de rozdtoare nr. absente in 50g
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ALERGENI
Alergen Starea Origine
Cereale care contin gluten Prezente
Scoici si produse derivate din scoici absente
Oua si produse derivate din oua absente
Peste si produse derivate din peste absente
Arahide si produse derivate din arahide absente
Soia si produse derivate din soia Prezente prin contaminare Soia
Lapte si si produse derivate din lapte (inclusiv absente
lactozad)
Nuci absente
Telind si produse derivate din telina absente
Seminte de susan si produse derivate din seminte |absente
de susan
Dioxid de sulf si sulfiti absente
Lupin si produse derivate din lupin absente
Scoici si produse derivate din scoici absente
Mustar si produse derivate din mustar absente

REF. Legea: Anexa lll bis la Directiva 2003/89/CE cu modificarile ulterioare

PREVEDERI LEGALE

HACCP:
Trasabilitate:
OMG:

organisme modificate genetic.

Radiatii ionizante:
Ambalare:

Tn conformitate cu Reg. (CE) nr. 852/2004 cu modificirile ulterioare
n conformitate cu Reg. (CE) nr. 178/2002 cu modificirile ulterioare
n conformitate cu Reg. (CE) 1829/2003 si 1830/2003, produsul nu contine si nu este produs pe baza unor

Produsul nu a fost supus la niciun tratament care utilizeaza radiatii ionizante
Toate materialele utilizate pentru ambalarea bunurilor noastre, atat pentru productia proprie, cat si in

scopul comercializarii, sunt conforme cu cerintele prevazute de reglementarile europene in vigoare [Reg
(CE) nr. 2003/2006 si Reg. (CE) 1935/2004] si sunt, prin urmare, adecvate pentru a intra in contact cu
produsele alimentare.

Declaratie privind utilizarea pentru alimentatie vegana: produsul nu contine produse de origine animala si nu intra in contact la nicio etapa de
productie si ambalare cu produse de origine animala

Declaratie privind folosirea nano-materialelor: produsul nu contine si nu este compus din nano-materiale. Produsul este

conform, chiar daca nu se precizeaza in mod expres, cu reglementarile italiene si europene in vigoare.

Aprobat de:

Stefano Mattioli - RGQ

AGUGIARO & FIGNA MOLINI SpA
Strada dei Notari, 25/27 , 43044, Collecchio ( PR)

Continutul acestei fise tehnice se bazeaza pe cunostintele si informatiile care ne-au stat la dispozitie la momentul redactdrii Prezentele specificatii si informatiile cuprinse in acestea
raman proprietatea AGUGIARO & FIGNA MOLINI SpA si nu pot fi dezvaluite tertilor fard permisiunea companiei.




	INFORMAȚII PRIVIND PRODUSUL
	Client:
	Ambalare:
	Cod produs:
	Ambalare secundară EAN:

	Caracteristici organoleptice:
	ALVEOGRAMA
	GRANULOMETRIE
	METODA DE DEPOZITARE
	METODA DE AMBALARE
	Condiții de transport:
	Caracteristici microbiologice
	CARACTERISTICI MICROSCOPICE
	ALERGENI
	PREVEDERI LEGALE

